MAXIMIN GRUNHAUS

WEINGUT DER FAMILIE VON SCHUBERT
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MAXIMIN GRUNHAUS | Maximin Griinhaus 1 | 54318 Mertesdorf Griinhaus, Februar 2025

ERSTE SUBSKRIPTION DER FRUCHTIGEN PRADIKATSWEINE:
JAHRGANG 2024 SOWIE SCHLOSSKELLER~RESERVE

Wir freuen uns sehr, lhnen die Liste der Weine der Ersten Subskription zuzusenden!

Diese Subskription ist besonders, da die Herausforderungen des letzten Jahres uns dazu angeregt haben, dankbar auf vergan-
gene exzellente Jahrgdange zurtickzublicken. Und an diesem Dank méchten wir Sie anhand der Schlosskeller-Reserve teilhaben
lassen. Die Schlosskeller-Reserve umfasst sorgfdltig ausgewdhlte Weine, die tiber Jahre in unseren historischen Kellergewélben
gereift sind und ein Zeugnis der bestandigen Qualitat und Langlebigkeit der Weine aus Maximin Griinhaus darstellen.
Aufgrund des Spatfrostes im vergangenen April kénnen wir nicht alle gewohnten fruchtigen Pradikatsweine des aktuellen

S Jahrgangs anbieten, weshalb wir die Subskription mit ausgewdhlten Weinen der Schlosskeller-Reserve erganzen. Bitte geben
Sie lhre kompletten Wiinsche an, damit wir bei der anschlielfenden Zuteilung so gut wie méglich eventuelle Kirzungen

abwagen kdnnen.

Es macht uns viel Freude mit lhnen diese aulergewohnlichen Weine

INFORMATIONENZUIHRERBESTELLUNG

zu teilen! Furr eventuelle Fragen stehen wir gerne zur Verfligung.

Schicken Sie uns lhre verbindlichen Bestell-Wiinsche fiir die umseitig
Mit den besten Griiien aus Griinhaus stehenden Weine bis spitestens zum 31. Mirz 2025. Die Zuteilung
hre der Weine erfolgt Anfang April. Um lhnen ein stabiles Preisgeflige zu
r

sichern, haben wir uns gegen Preiserh6hungen in diesem Jahr ent-

/ schieden. Die Rechnungen tiber die subskribierten Weine sind nach

' .
s V. der Zuteilung sofort féllig, 3% Skonto bei Bezahlung innerhalb von
L . 14 Tagen. Die zugeteilten und bezahlten Weine werden ab Ende Mai
Maximin und Amelie von Schubert
zugweise versandt. Bitte nutzen Sie fur Ihre Bestellung dies Formular
und senden Sie es per Email, Post oder Fax an uns zurtick. Der Ver-

sand der subskribierten Weine unterliegt den reguldren Lieferungs-

und Zahlungsbedingungen.
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DIE ZWEITE SUBSKRIPTION VDP.GROSSE
LAGEN-WEINE: AKTUELLE UND GEREIFTE FEINHERBE

UND TROCKENE RIESLINGE SOWIE DER PINOT NOIRS
UND DIE GROSSE LAGEN-KISTE: EINSENDESCHLUSS
15. JUNI 2025 - INFORMATIONEN IM APRIL

VDP. PRADIKATSWEINGUT



BESTELLFORMULAR MAXIMIN GRUNHAUS

WEINGUT DER FAMILIE VON SCHUBERT
SUBSKRIPTION

DER FRUCHTIGEN PRADIKATSWEINE
JAHRGANG 2024 SOWIE DER
SCHLOSSKELLER-RESERVE

UVP €/Fl.
inkl. MwSt.
0,751 7,0% 21,-
2024 BRUDERBERG KABINETT
Magnum 7,0% 50,-
0,751 7,0 % 23,-
2024 HERRENBERG KABINETT
Magnum 7,0% 54,-
0,751 7,0 % 25,-
2024 ABTSBERG KABINETT
Magnum 7,0% 58,-
2018 ABTSBERG KABINETT
m 0,751 8,5% 33,-
>
~ 2020 HERRENBERG SPATLESE
() 0,751 7,5% 40,-
)
= 2018 ABTSBERG SPATLESE
o 0,751 8,0% 46,-
1
= 2020 ABTSBERG SPATLESE
&) 0,751 7,5% 42,-
—]
- 0,3751 7,0 % 64,-
() 2018 ABTSBERG AUSLESE NR.69
W/ 0,751 7,0 % 120,-
(5]
%) . . -
2020 GRUNHAUSER trocken (heute 1G)
O 0,751 11,5% 27,-
—
T 2018 ALTE REBEN trocken (heute 1G)
O 0,751 12,5% 29,-
(j) ~
2018 PINOT BLANC RESERVE
0,751 13,5% 29,-

Menge / Summe € gesamt

Deutsche Qualitéits- und Préidikatsweine, enthalten Sulfite. * Die Alkoholwerte sind circa-Angaben.

IHRE DATEN: Lieferadresse (falls abweichend):
Kundennummer

Vorname, Name Strae, Hausnummer
StralBe, Hausnummer PLZ, Ort

PLZ, Ort

lelefon E-Mail Datum, Unterschrift
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2024

Das Weinjahr 2024 an der Ruwer

zeichnete sich durch auRergewshn-
lich kiihle klimatische Bedingungen
aus, die an die 70er und 80er Jahre

erinnerten.

Nach einem frostigen Friihjahr

fiihrten die kiihlen Temperaturen zu
niedrigen Alkoholwerten, einer feinen
Frucht-Aromatik und zu harmonisch
integrierten Sduren. Das Ergebnis sind
Weine, die durch ihre grolle Préazision,

Mineralitat und Eleganz bestechen.

Alle 3 Monopollagen Bruderberg, =

Herrenberg und Abtsberg sind als
VDP.GROSSE-LLAGE?® klassifiziert.

MAXIMIN GRUNHAUS

WEINGUT DER FAMILIE VON SCHUBERT
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2020

Das Frithjahr 2020 war sonnig und
warm und ging in einen ebenso
schonen Sommer tiber - somit ideale
Bedingungen fiir eine hervorragende

Traubenreife.

Der Herbst war jedoch eher kiihl und
regnerisch, was in einer frithen Lese re-
sultierte und die fiir die Ruwer typische
dezenten Alkohol- und klassischen Sau-
rewerte hervorbrachte. Die Weine aus
2020 zeichnen sich durch vielschichtige
Fruchtaromen und hohe Extrakte aus,
deren zarter Schmelz eine wunder-
bare Balance mit einer aufRerordentlich

frischen Séure ergibt.

e ;
DIKATSWEINGUT
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2018

Das Weinjahr 2018 war geprégt von
optimalen Witterungsbedingungen,
die zu fantastisch gesunden Trauben

fiihrten.

Es sind Weine mit intensiven Aromen
und dennoch bemerkenswerter Frische
entstanden. Sie zeigen derzeit eine per-
fekte Trinkreife, mit einer harmonischen
Balance zwischen Frucht, Sdure und
Mineralitdt und Gberraschen mit einer

grollen Eleganz und Finesse.




SUBSKRIPTION DER FRUCHTIGEN PRADIKATSWEINE:
JAHRGANG 2024 SOWIE SCHLOSSKELLER-RESERVE

Kdhl und charakterstark: dunkle Mineralitdat und dezente Hefe-
Aromen der Spontangdrung kombinieren sich mit zitrischer
Frucht und Zesten weiller Grapefruit. Die geschliffene Saure

verleiht Struktur und Eleganz.

Klassisch wiirzig mit typischer Frucht: der Herrenberg besticht
durch seine typisch wiirzige Mineralitat und anregende Krauter-
Aromatik. Zudem entfaltet er Aromen tropischer Friichte wie
Ananas, ergdanzt durch die fruchtigen Noten regionaler Beeren,

insbesondere Cassis.

Perfekte Balance und Eleganz: feine Frucht-Aromatik mit reifem
Steinobst, insbesondere Aprikose und weilem Pfirsich. Dabei
harmonisch balanciert mit dezenter Hefe-Cremigkeit und salzigen
Schiefernuancen. Er zeigt den fiir den Abtsberg so typischen glas-

klaren Charakter sowie florale Facetten mit weilRen Bliiten.

Ein harmonisches Zusammenspiel und groRartige Balance:
die Jahrgangstypische exotische und cremige Fruchtigkeit aus
Mango und Mandarine in Kombination mit mineralischer

Klarheit und Eleganz eines Griinhduser Kabinetts.

Feingliedrig strukturiert mit herber Frucht und Spannung: Cassis,

Mandarine und dezente Himbeere in Kombination mit kihlen,
leicht salzigen Schiefernoten und Minze. Die zarte SiiRe in
wunderbarer Harmonie mit eingebundener Saurestruktur und

samtig-heftigem Mundgeftihl.

Ausdrucksstarke Frucht und warmes Brioche: saftiges Steinobst
wie Aprikose und Pfirsiche begleitet stille Vanille- und Hefe-
noten mit cremiger Textur - die Saure bleibt aber immer prasent

und perfekt integriert.

Dicht und extraktreich mit schlankem Kérper: die milde StiRe
von gelben Friichten kombiniert sich mit floralen Facetten

und wird balanciert von mineralischer Klarheit und dezenter
krauteriger Wiirze. Die Reifezeit in der Flasche verleiht ihm eine

besonders weiche Textur.

Ein Griinhduser Auslesen-Monument: glasklare Eleganz und
feinfruchtiger Charakter. Aprikosenmarmelade und reife Ananas
kombiniert mit Eisbonbon und Griintee wird unterstiitzt durch

filigrane Sdurestruktur und salzigem Nachhall.

(heute 1G)
Klassischer Riesling mit dezenter Reife und straffer Textur:
Parade-Riesling mit weilRen Bliten, Weinbergpfirsich und einem
Hauch Honigmelone zeigt er zudem eine deutliche Schiefer-

Aromatik und leichte Krdauterwirze.

(heute 1G)
Konzentriert und mineralisch: exotische Frucht in Balance mit
pragnanter Sdure, wiirziger Mineralitdt und dezentem Honig zeigt

der Wein eine leichte Reife mit gleichzeitig feinfruchtiger Frische.

Harmonische Balance und wiirzige Lange: intensiv filliger
Charakter mit Bienenhonig und dezentem Griinhduser Holz,
dabei frische Frucht wie Birne und Mirabelle. Eine feine
geschliffene Sdaure und pfeffrige Wiirzigkeit verleihen ihm

Lange und Struktur.
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